
В аэропорту “Беслан”
Святейшего Патриарха
Кирилла встречали: за-
меститель председате-
ля Правительства РФ
Александр Новак, полно-
мочный представитель
Президента РФ в Севе-
ро-Кавказском феде-
ральном округе Юрий
ЧАЙКА, глава Респуб-
лики Северная  Осетия
— Алания Сергей МЕ-
НЯЙЛО, епископ Вла-
дикавказский и Аланский
Герасим. 

Святейший Патриарх Мос-

ковский и всея Руси Кирилл

совершил чин великого ос-

вящения кафедрального собо-

ра святого великомученика

Георгия Победоносца во

Владикавказе. Мероприятие

приурочено к празднованию

1100-летия крещения Алании.

По завершении чина освя-

щения Предстоятель Русской

церкви совершил Божествен-

ную литургию, а также вручил

церковные награды.

Во внимание к трудам на

благо Святой Церкви и в связи

с 1100-летием Крещения

Алании Патриарх Кирилл

вручил Главе РСО – Алания

Сергею Меняйло и Пред-

седателю Правительства РСО

– Алания Борису Джанаеву

ордена благоверного князя

Даниила Московского II ст.

Вице-премьер Лариса Ту-

ганова удостоена ордена

преподобной Евфросинии

Московской III ст. Депутат

Государственной думы РФ

Артур Таймазов, министр

культуры РСО – Алания

Эдуард Галазов и Глава

Северной Осетии 2016 – 2021

гг. Вячеслав Битаров отме-

чены орденом благоверного

князя Даниила Московского

III ст. Кроме того, орденом

преподобного Сергия Ра-

донежского III ст. был награж-

ден Протоиерей Константин

Джиоев. Орден преподобного

Серафима Саровского III ст.

из рук Предстоятеля Русской

Церкви получили президент-

председатель правления

ЦМРбанка Руслан Арефьев

и первый заместитель предсе-

дателя правления ЦМРбанка

Андрей Барсов.
В дар храму Патриарх

Кирилл также передал икону
Божьей Матери «Умягчение
злых сердец».

Предстоятель Русской
церкви обратился к собрав-
шимся со словами:

– Я хотел бы сердечно
поблагодарить всех, кто тру-
дился по созиданию этого

Божьего храма. Замечатель-
но, что на этой аланской
земле создан прекрасный
кафедральный собор. На-
деюсь, что он со временем
будет расписан, благоукра-
шен. Но даже сейчас эти
сияющие белизной стены соз-
дают совершенно особую
атмосферу, в которой нам
сегодня было легко молиться
и служить. Пусть Господь хра-
нит вас, укрепляет в вере,
пусть умножаются наши при-
ходы, пусть больше добра
совершают люди, которые
называют себя православны-
ми, и дай Бог, чтобы служение
церкви на Кавказе содейство-
вал ещё большему укрепле-
нию мира, взаимопониманию
между разными народами.
Хотел бы также поблагода-
рить руководство республики
за их участие в церковной
жизни, за создание благопри-
ятных условий для православ-
ной церкви, за их труды по
преодолению всяких трудно-
стей. Дай Бог вам мудрости и
крепости сил поддерживать
добрые отношения между
народами, живущими на
Северном Кавказе.

Реконструкция главного
храма Северной Осетии –
кафедрального собора свято-
го Георгия Победоносца –
началась в 2020 году в рамках
подготовки к празднованию
1100-летия крещения Алании.

Работы включали в себя рос-
пись и благоукрашение храма.

Богослужение транслиро-
валось на телеканале
«Осетия-Ирыстон». Также для
удобства верующих экран с
видеотрансляцией богослуже-
ния был установлен во дворе
храма.

Напомним, Президент Рос-
сии Владимир Путин распо-
рядился на государственном
уровне отпраздновать в 2022
году 1100-летие крещения
Алании. Соответствующий
указ был подписан 16 октября
2017 года. В 2018 году оргко-
митет утвердил план основ-
ных мероприятий, связанных
с подготовкой и проведением
празднования знаменатель-
ной даты. В него вошли куль-
турно-массовые мероприятия,
просветительская и издатель-
ская деятельность, проведе-
ние выставок и фестивалей,
реставрация объектов куль-
турного наследия.

После освящения Ка-
федрального Собора Георгия
Победоносца на площадке
Владикавказской епархии
прошла встреча патриарха
Московского и всея Руси
Кирилла, заместителя предсе-
дателя Правительства РФ
Александра Новака, полно-
мочного представителя прези-
дента России в СКФО Юрия
Чайки, председателя Либе-
рально-демократической пар-

тии России (ЛДПР) Леонида
Слуцкого, Главы РСО – Ала-
ния Сергея Меняйло, упра-
вляющего делами Московской
Патриархии митрополита
Воскресенского Дионисия и
Архиепископа Владикавказс-
кого и Аланского Герасима.

– Я очень рад, что несмо-
тря на многие непростые
обстоятельства, связанные с
нашей сегодняшней совре-
менной жизнью,  мне всё-таки
удалось посетить Северную
Осетию. Когда я сегодня слу-
жил, я как-то особенно про-
никся пониманием того, что
означает Северный Кавказ,
эта земля для России, что
означает Православие для
этих мест. И еще раз осознал,
насколько важно укрепление
здесь духовных начал жизни
людей. Потому что здесь
живут представители разных
религий, но вот на что хотел
бы обратить внимание: люди
по-настоящему верующие –
не формально, не по проис-
хождению, а по своему образу
жизни – легко находят общий
язык. Когда встречаешься с
людьми, начинаешь с ними
беседовать, быстро понима-
ешь, что есть общий фунда-
мент. А общий фундамент –
это Божии заповеди, и этот
нравственный, духовный фун-
дамент должен действительно
работать. Здесь, на Северном
Кавказе, это особенно видно,
– сказал Святейший Патриарх
Кирилл, приветствуя собрав-
шихся.  

На встрече обсуждались
вопросы взаимодействия
Церкви и государственных
структур в социальной обла-
сти, в укреплении традицион-
ных духовно-нравственных
ценностей, нынешнее состоя-
ние межконфессионального
диалога. 

В свою очередь, Сергей

Меняйло отметил, что в рес-

публике долго готовились к

празднованию важной истори-

ческой даты – 1100-летия кре-

щения Алании. В Северной

Осетии был проведен целый

комплекс мероприятий, кото-

рый включал в себя культур-

но-массовые мероприятия,

проведение выставок и фес-

тивалей, реставрацию объек-

тов культурного наследия. 
Глава субъекта особо под-

черкнул значимость приезда
Патриарха Кирилла в регион. 

– Ваш приезд – одно из
важнейших событий праздно-
вания 1100-летия крещения
Алании. Он имеет огромное
значение не только для
Северной Осетии, но и для
всего Кавказа. Благодарю вас
за визит и внимание к нашему
региону, – сказал Сергей
Меняйло.

Пресс-служба Главы и
Правительства РСО-А.
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ОСТАВАЙТЕСЬ
С НАМИ!

СОБЫТИЕ

Александр Новак, Юрий Чайка
и Сергей Меняйло обсудили

перспективы развития
Северной Осетии

Во Владикавказе состоялась трехсто-
ронняя рабочая встреча заместителя
Председателя Правительства РФ
Александра НОВАКА, полномочного пред-
ставителя Президента РФ в СКФО Юрия
ЧАЙКИ и Главы РСО – Алания Сергея
МЕНЯЙЛО.

Стороны обсудили актуальные вопросы

социально-экономического развития Респуб-

лики Северная Осетия – Алания, в том числе

ход исполнения поручений Президента России

и реализацию приоритетных национальных

проектов.

Было отмечено, что Правительство России

поставило задачу по комплексному социаль-

но-экономическому развитию СКФО, повыше-

нию инвестиционной привлекательности

региона, реализации крупных инвестиционных

и национальных проектов, а также государст-

венных программ.

Кроме того, речь шла о ходе реализации в

Северной Осетии прорывных проектов в обла-

сти промышленности, сельского хозяйства,

туризма и других сферах. Об этапах исполне-

ния планов рассказал Глава РСО – Алания

Сергей Меняйло.

Также участники встречи обсудили работу

по формированию плана туристического кла-

стера, возведению и реконструкции ряда

объектов социальной инфраструктуры, в том

числе включенных в перечень мероприятий по

комплексному развитию Беслана и Владикав-

каза. 

Пресс-служба Главы

и Правительства РСО-А.

Уважаемые жители

Ардонского района!
Председатель Комитета по охране и

использованию объектов культурного насле-

дия РСО-Алания ГАЛУЕВ АЦАМАЗ ДМИ-

ТРИЕВИЧ проведёт личный приём граждан.

Приём состоится в АМС Ардонского
района 16 ноября в 10.00 по адресу:

ул. Советов, 6.
Запись по телефону: 8 (86732) 3-01-78,

внутренний 237 или 8-928-069-19-30.

ВИЗИТ ПАТРИАРХА
В Северную Осетию прибыл Святейший

Патриарх Московский и всея Руси Кирилл
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ÒÅÑÒÈÐÎÂÀÍÈÅ

ËÞÁÎÂÜ ÆÈÂÅÒ È Â ÄÎÌÅ, È Â ÄÓØÅ
Èêîíà  Êàçàíñêîé  Áîæüåé

Ìàòåðè…  Åé  áîëåå  ñòà  øåñ-
òèäåñÿòè  ëåò.  Îíà  âñå  ãî-
äû  íàõîäèëàñü  â  èõ  êîìíà-
òå.  È  áûëî  ïîíÿòíî,  îáðàç
Ïðåñâÿòîé  Áîãîðîäèöû  íå-
çðèìî,  íî  òàê  îùóòèìî
èçëó÷àþùèé  òåïëî  è  ðà-
äîñòü,  îáåðåãàåò  îò  âñåõ
íåâçãîä  è  õðàíèò  ïîêîé  è
âçàèìîïîíèìàíèå  â  äîìå.
Èìåííî  ýòîé  äåðåâÿííîé
èêîíîé,  â  êîòîðóþ    âïîñëåä-
ñòâèè  áûë  çàëîæåí  âåí-
÷àëüíûé  âåíîê  ìîëîäîæåíîâ,
÷óòü  áîëüøå  øåñòèäåñÿòè
ëåò  íàçàä    áëàãîñëîâèëè
ñîþç  äâóõ  ëþáÿùèõ  ñåðäåö!  

Ðóêà îá ðóêó ïðîõîäÿò ñâîé
ñîâìåñòíûé æèçíåííûé ïóòü
Þðèé  è Âàëåíòèíà  Ïðèõîäüêî.
Êîãäà, äåñÿòü ëåò íàçàä, îíè
øóìíî îòìå÷àëè çîëîòóþ ñâàäü-
áó, áûëè óâåðåíû, ýòî íå
ïîñëåäíèé èõ îáùèé ñåìåéíûé
þáèëåé. Ïðåäâèäåëè? Ñêîðåå,
òî÷íî çíàëè, ÷òî òàêîé áîëüøîé
ëþáâè, êàê èõ, ñóæäåíî æèòü
äîëãî-äîëãî. À çíà÷èò, è èì  åùå
ìíîãîå ïðåäñòîèò ñäåëàòü. Íå
òîëüêî äëÿ ñåáÿ, äëÿ äðóãèõ
ïðåæäå. "Âåäü íà òî ìû è ëþäè",
— ñ÷èòàþò Þðèé Ïàâëîâè÷ è
Âàëåíòèíà Èâàíîâíà, ÷òîáû
îêðóæàþùèì äîáðî äàðèòü è
äîñòîéíûé ïðèìåð ïîäàâàòü.

Âåòåðàíû òðóäà, ÷åé ïðîôåñ-
ñèîíàëüíûé ïóòü íåîäíîêðàòíî
áûë îòìå÷åí ïî÷åòíûìè ãðà-
ìîòàìè è áëàãîäàðñòâåííûìè
ïèñüìàìè — èì åñòü ÷òî âñïîì-
íèòü, ÷åì ïîäåëèòüñÿ, î ÷åì
ðàññêàçàòü. Íàïðèìåð, î òîì, êàê
ïî êèðïè÷èêó ñòðîèëè ñâîé
ïåðâûé ñîáñòâåííûé äîì, êàê ïî
íî÷àì, îáåðåãàÿ ñïîêîéíûé ñîí
äðóã äðóãà, ñòàðàëèñü ïåðâûìè
âñòàòü è óáàþêàòü ïðîñíóâøèõñÿ
äåòèøåê, êàê ñàìûé ëàêîìûé
êóñî÷åê ïèðîãà îñòàâëÿëè  äðóã
äëÿ äðóãà. Èõ ñåìåéíûé ñîþç
ñòàë ñâîåîáðàçíûì îáðàçöîì
äëÿ âñåõ ïàð. 

Ïîëåçíûé ñîâåò, êîòîðûé
äàþò Þðèé è Âàëåíòèíà Ïðè-
õîäüêî: ÷òîáû ïðîæèòü äîëãî,
èíòåðåñíî  è àêòèâíî, íàäî íå
ñèäåòü ñëîæà ðóêè, äâèãàòüñÿ è
ðàäîâàòüñÿ æèçíè âî âñåõ åå
ïðîÿâëåíèÿõ. Â ýòîì îíè çíàþò
òîëê! Èõ áðàê ìîæíî ñìåëî
âïèñàòü â ñåìåéíóþ ëåòîïèñü è â
èñòîðèþ íàøåãî ðàéîíà.

Â ðàçíîå âðåìÿ Þðèé Ïàâ-
ëîâè÷ ðàáîòàë òîêàðåì âûñøåãî
ðàçðÿäà â ÀÒÊ, âîäèòåëåì íà
ðàäèîðåëåéíîé ñòàíöèè, çàòåì
äèçåëèñòîì, îáñëóæèâàë ó÷àñòîê
îò Òåðåêà Êàáàðäèíî-Áàëêàðèè
äî Ãóäåðìåñà ×å÷åíñêîé Ðåñ-
ïóáëèêè. Îòñþäà, ïîñëå ïî÷òè
ïîëóâåêà òðóäîâîé äåÿòåëüíîñòè,
óøåë íà çàñëóæåííûé îòäûõ. 

Âàëåíòèíà Èâàíîâíà äîëãîå
âðåìÿ çàíèìàëà äîëæíîñòü çà-
âåäóþùåé ëàáîðàòîðèåé â çàãîò-
ñáûòáàçå, çàòåì èíæåíåðà-õè-
ìèêà íà ïèùåêîìáèíàòå. Çà
ìíîãîëåòíèé è äîáðîñîâåñòíûé
òðóä áûëà óäîñòîåíà îðäåíà
"Çíàê Ïî÷åòà".

Îäíàêî ñóäüáîíîñíîå çíàêîì-
ñòâî þáèëÿðîâ ïðîèçîøëî íà
Àðäîíñêîì êîíñåðâíîì çàâîäå.
Ñþäà, ïîñëå îêîí÷àíèÿ Àðìà-
âèðñêîãî ìåõàíèêî-òåõíîëîãè-
÷åñêîãî òåõíèêóìà, ïî ðàñïðå-
äåëåíèþ ïîïàëà Âàëÿ  Ðàçäîëü-
ñêàÿ. Ó ìîëîäîãî ñëåñàðÿ-íàëàä-
÷èêà çàâîäà Þðû Ïðèõîäüêî óæå
áûë îïûò ðàáîòû è, íåñìîòðÿ íà
ñâîè äâàäöàòü ñ íåáîëüøèì, îí
óæå ïîëüçîâàëñÿ çàñëóæåííûì
àâòîðèòåòîì. "Ìàñòåð íà âñå
ðóêè", — ãîâîðèëè î Þðèè. È
áûëè ïðàâû. Îòåö ñ ìàëûõ ëåò
ïðèó÷èë åãî ê òðóäó, è ëþáàÿ
ðàáîòà ñïîðèëàñü â åãî óìåëûõ
ðóêàõ. Âûñîêèé, øèðîêîïëå÷èé,
ìóæåñòâåííûé, ñ áëàãîðîäíûìè
÷åðòàìè ëèöà è íå ìåíåå áëà-
ãîðîäíûìè ïîñòóïêàìè ìóæ÷èíà.
Ñòîèò ëè ãîâîðèòü î òîì, êàê îí
ìîã íðàâèòüñÿ äåâóøêàì! Íî
åìó, êðàñàâöó-áîãàòûðþ,  ïî äó-
øå ïðèøëàñü ñàìàÿ ñêðîìíàÿ èç
âñåãî áîëüøîãî äåâè÷üåãî
êîëëåêòèâà çàâîäà.

"Êàê óâèäåë åå âïåðâûå,
ïîíÿë ñðàçó — ñ íåé ãîòîâ
ïðîæèòü âñþ æèçíü! — ñ óëûá-
êîé âñïîìèíàåò Þðèé Ïàâëîâè÷.
— Âàëåíòèíà áûëà íå ïîõîæà
íè íà êîãî. Îäèí òîëüêî
âçãëÿä åå ãëóáîêèõ êàðèõ ãëàç
ñòîèë öåëîãî ìèðà. À åùå
ãîâîðÿò, ÷òî ëþáâè ñ ïåðâîãî
âçãëÿäà íå ñóùåñòâóåò. ß -
òî çíàþ, ÷òî ýòî íå òàê. Îíà
åñòü, è åñëè ïîñ÷àñòëèâèòñÿ
åå èñïûòàòü, òî áóäüòå
óâåðåíû, ýòî — íàâñåãäà"!

Äîáðûé íðàâ, òðóäîëþáèå,
àêêóðàòíîñòü, òîíêîå ÷óâñòâî
þìîðà âêóïå ñ íåîáû÷àéíîé
ñêðîìíîñòüþ è ïðîñòîòîé, — âñå
ýòî ãàðìîíè÷íî ñî÷åòàëîñü âî
â÷åðàøíåé âûïóñêíèöå è ñå-
ãîäíÿøíåé  þíîé òðóæåíèöå Âà-
ëåíòèíå Ðàçäîëüñêîé. Îíà íðà-
âèëàñü àáñîëþòíî âñåì, íî î
çàìóæåñòâå è íå ïîìûøëÿëà.
Îäíàêî Þðèé áûë íàñòîé÷èâ, è
ïîñëå òðåõ ëåò íåóñòàííûõ
óõàæèâàíèé îíà ñîãëàñèëàñü
âûéòè çà íåãî  çàìóæ.

"Ìîé Þðî÷êà óõàæèâàë êðà-
ñèâî, —  íåæíî ãëÿäÿ íà ñóïðóãà,
ðàññêàçûâàåò Âàëåíòèíà Èâà-

íîâíà. — Öâåòû äàðèë ïî÷òè
åæåäíåâíî. Áóêåòû ñîáèðàë â
ñâîåì îãîðîäå. Ðîçû, òþëü-
ïàíû, ðîìàøêè, õðèçàíòåìû,
ïîäñíåæíèêè äàæå… Ìàìà åãî,
ñòàâøàÿ ìíå âïîñëåäñòâèè
î÷åíü ðîäíûì ÷åëîâåêîì, âûñà-
æèâàëà ìíîæåñòâî ñàìûõ ðàç-
íûõ öâåòîâ, è îíè öâåëè ó íèõ
êðóãëûé ãîä. Êîíôåòû áûëè â
òî âðåìÿ â áîëüøîì äåôè-
öèòå, íî Þðà ìíå êàêèì-òî
îáðàçîì äîñòàâàë âñÿêèå ñëà-
äîñòè. ß âñåõ óãîùàëà íà
ðàáîòå. Âîò ðàäîâàëèñü íàøè
äåâ÷îíêè ñ çàâîäà! Âîçìîæíî,
çàâèäîâàëè. Òàêîãî çàáîòëèâî-
ãî æåíèõà ðåäêî âñòðåòèøü. ß
ýòî ïîíèìàëà. Íî ìåíÿ ïðèâ-
ëåêàëè íå åãî ùåäðîñòü è ÿð-
êàÿ âíåøíîñòü. Ñåðäöå ìîå
ïîêîðèëà ïîðÿäî÷íîñòü  Þðèÿ,
åãî ñìåëîñòü è îòâåòñòâåí-
íîñòü. ß ñðàçó îòìåòèëà åãî
íàäåæíîñòü, íå ñîìíåâàëàñü
— ñ íèì, êàê çà êàìåííîé
ñòåíîé. Çíàåòå, ÿ íè îäíîé
ìèíóòû íå ïîæàëåëà, ÷òî
ñâÿçàëà ñâîþ æèçíü ñ ýòèì
÷åëîâåêîì".

Ñåäüìîãî íîÿáðÿ 1961 ãîäà â
ÇÀÃÑå ïîÿâèëàñü ñâåæàÿ çàïèñü
î áðàêîñî÷åòàíèè Ïðèõîäüêî
Þðèÿ è Âàëåíòèíû. Ñ òåõ ïîð
ïðîøëî øåñòüäåñÿò ëåò. Áûëè
îíè òîëüêî  áåçîáëà÷íûìè è
ðàäóæíûìè? Íåò! Âñÿêîå áû-
âàëî. Íå îáîøëè ñòîðîíîé ýòó
ñåìüþ òðóäíîñòè è íåíàñòüÿ. Íî

âñå áûëî ïðåîäîëåòü èì ïî-
ñèëàì, ïîòîìó ÷òî ñòîÿëè ïëå-
÷îì ê ïëå÷ó, äåëèëè è ðàäîñòü, è
ãîðå, áûëè âìåñòå è â áîëåçíè, è
â áåäíîñòè

Êîãäà íå ñòàëî èõ åäèíñòâåí-
íîãî ñûíà Ãåííàäèÿ, êîòîðûé âî
âñåì áûë êðåïêîé îïîðîé,
äóìàëè, ÷òî æèçíü îñòàíîâèëàñü
èëè äàæå ñîâñåì ïîòåðÿëà
ñìûñë…

"Âûðàçèòü òó áîëü ñëîâàìè
íåâîçìîæíî, — ñî ñëåçàìè
ãîâîðÿò Þðèé Ïàâëîâè÷ è
Âàëåíòèíà Èâàíîâíà. — Òàê
íåñïðàâåäëèâî, êîãäà óõîäÿò â
âå÷íîñòü ìîëîäûå, íå óñïåâ
âîïëîòèòü ñâîè ìå÷òû â
ðåàëüíîñòü, íå äîæèâ, íå
äîëþáèâ. Íå äîëæíû ðîäèòåëè

õîðîíèòü äåòåé. Íî íà âñå
âîëÿ Áîæüÿ. À ñûíî÷åê íàø
íàâñåãäà îñòàíåòñÿ â íàøåé
ïàìÿòè".

Ñèëû ïðîäîëæàòü æèòü äàâà-
ëè çàáîòëèâàÿ äî÷ü Ëþäìèëà è
÷åòâåðî âíóêîâ. Îíè ñòàëè
äîñòîéíûì ïðîäîëæåíèåì ñòàð-
øèõ. Þðèé Ïàâëîâè÷ è Âàëåí-
òèíà Èâàíîâíà âëîæèëè â ñâîèõ
âíóêîâ âñþ ñâîþ ëþáîâü, âñþ òó
òåïëîòó è ëàñêó, íà êîòîðûå
òîëüêî ìîæíî áûòü ñïîñîáíûì.
Ñåãîäíÿ â  êðàñèâîì ïî÷òåííîì
âîçðàñòå Þðèÿ è Âàëåíòèíû
Ïðèõîäüêî — áåçãðàíè÷íàÿ
îòðàäà — øåñòåðî ïðåêðàñíûõ
ïðàâíóêîâ! 

"Ãîðäèìñÿ ëè ñâîèìè âíó-
êàìè? Áåçóñëîâíî! — íå ñêðû-
âàþò ïåðåïîëíÿþùèõ ýìîöèé
äåäóøêà è áàáóøêà. — Îíè ó
íàñ è ñïîðòñìåíû, è õóäîæ-
íèêè, è ìóçûêàíòû, è ïîëè-
ãëîòû, è èñòîðèêè. Íî, ÷òî
ñàìîå  âàæíîå, îíè âûðîñëè
ïîðÿäî÷íûìè ëþäüìè. Ãîâî-
ðèòü î êà÷åñòâàõ ïðàâíóêîâ
ïîêà ðàíî, íî íå ñîìíåâàåìñÿ,
÷òî ó òàêèõ ðîäèòåëåé, êàê
íàøè âíóêè, äåòè òîæå
äîñòèãíóò áîëüøèõ âûñîò".

Ãëàâíûå ïîìîùíèêè ïî õî-
çÿéñòâó äëÿ ñòàðøèõ Ïðèõîäüêî
òîæå ëþáèìûå âíóêè. Ôðîíò
ðàáîòû ó êàæäîãî ñâîé, è òðóäà
îíè íå áîÿòñÿ. Ïîä ÷óòêèì
ðóêîâîäñòâîì  Þðèÿ Ïàâëîâè÷à
ìóæñêàÿ ïîëîâèíà êîïàåò, ïîëåò,

ïîëèâàåò. Íî ïðåæäå îòâåò-
ñòâåííóþ ÷àñòü ñàäîâûõ ðàáîò
áåðåò íà ñåáÿ Âàëåíòèíà
Èâàíîâíà. Îíà è ñåìåíà ñàìà
ñîáèðàåò è çà ðàññàäîé áåðåæíî
óõàæèâàåò. Äîáðîñîâåñòíî ðà-
áîòàþò âñåé ñåìüåé íà çåìëå,
ïîòîìó îíà îòâå÷àåò èì âçàèì-
íîñòüþ. Ïî îñåíè Ïðèõîäüêî
ñîáèðàþò áîãàòûé óðîæàé, è âñå
ëåòî íà ñòîëå ñâåæèå îâîùè è
ôðóêòû. À çèìíèõ çàãîòîâîê
õâàòàåò äî êîíöà âåñíû. Îäíèõ
òîëüêî êîìïîòîâ èç ïåðñèêà,
àáðèêîñà, êèçèëà, ñëèâû, âèøíè,
ÿáëîêà, ãðóøè Âàëåíòèíà
Èâàíîâíà çàêàòûâàåò òðèñòà
áàíîê! Ñòîëüêî æå ÿãîäíîãî
âàðåíüÿ, à èç âèíîãðàäà — íà-
ëèâî÷êó. Íå ñîñ÷èòàòü è ðàç-
íîñîëîâ. Íà÷èíàÿ îò êâàøåíîé
êàïóñòû è îâîùíûõ ñàëàòîâ, äî
ïÿòè ðàçíûìè ñïîñîáàìè  çà-
ñîëåííûõ îãóðöîâ. È âñå ñî
ñâîåãî îãîðîäà! À âîò çà
ãðèáî÷êàìè, êîòîðûå îñîáåííî
ëþáÿò ìíîãî÷èñëåííûå äðóçüÿ
ñåìüè Ïðèõîäüêî, Þðèé è
Âàëåíòèíà åäóò â ëåñ. Îá ýòîì
âèäå ëàêîìñòâà îíè çíàþò âñå. È
êàê ïðàâèëüíî ñîáèðàòü, è êàê
âêóñíî èõ çàìàðèíîâàòü.

Âàëåíòèíà Èâàíîâíà — íàñ-
òîÿùàÿ õîçÿéêà, èñòèííàÿ õðà-
íèòåëüíèöà ñåìåéíîãî î÷àãà,
äîáðîæåëàòåëüíûé  è âåæëèâûé
÷åëîâåê. Þðèé Ïàâëîâè÷ äëÿ
íåå — íàäåæíûé òûë. Îíè — êàê
îäíî öåëîå. Áîëüøóþ ÷àñòü
æèçíè  ïðîøëè âìåñòå, ïðåî-
äîëåâàëè òðóäíîñòè, ðåøàëè
âîïðîñû è íàó÷èëèñü ïîíèìàòü
äðóã äðóãà ñ ïîëóñëîâà. Èõ ñîþç
ïðî÷íî ñêðåïëåí âçàèìíûì
óâàæåíèåì è áëàãîäàðíîñòüþ, à
â óþòíîì, ñâåòëîì äîìå îíè
âñåãäà ðàäû è ãîòîâû ïðèíèìàòü
ãîñòåé. 

Êàê èñêðåííå äåëÿòñÿ æèç-
íåííûì îïûò "ìîëîäîæåíû", —
äëÿ ñ÷àñòüÿ äîñòàòî÷íî ëèøü
íåìíîãî ïîíèìàíèÿ, òåðïåíèÿ,
ñîãëàñèÿ, òîãäà è áóäóò îòíî-
øåíèÿ áëàãîäàòüþ óâåí÷àíû.

Äåíü èõ ïëàòèíîâîé ñâàäüáû
ïîäõîäèò ê ñâîåìó ëîãè÷åñêîìó
çàâåðøåíèþ. Êàê îáû÷íî, ñïðà-
âèâøèñü ñî âñåìè äîìàøíèìè
õëîïîòàìè, Þðèé Ïàâëîâè÷ è
Âàëåíòèíà Èâàíîâíà âìåñòå
ñÿäóò íà óäîáíûé äèâàí è
çàéìóòñÿ ÷òåíèåì ñâåæèõ ãàçåò,
ïîñìîòðÿò âå÷åðíèå ïåðåäà÷è ïî
òåëåâèçîðó, ïîïüþò ãîðÿ÷åãî ÷àÿ
ñ àðîìàòíûì âàðåíüåì è çà-
ïëàíèðóþò çàâòðàøíèé äåíü. Îí
îáåùàåò áûòü ñ÷àñòëèâûì. Íî
ïåðåä ñíîì îáÿçàòåëüíî âñòàíóò
ó èêîíû Êàçàíñêîé Ïðåñâÿòîé
Áîãîðîäèöû ñ ìîëèòâîé. Áëà-
ãîïîëó÷èÿ ðîäíûì è äðóçüÿì,
çäðàâèÿ òåëåñíîãî è äóøåâíîãî,
ìèðà íà âñåé çåìëå... Îá ýòîì
òîëüêî ïðîñÿò. È âñå ñáóäåòñÿ!
Âñå áóäåò êàê íàäî. Â ýòîì íåò
íè÷åãî óäèâèòåëüíîãî. Òàê áû-
âàåò, êîãäà âåðà, íàäåæäà è
ëþáîâü ïðî÷íî è íàäîëãî ïîñå-
ëèëèñü â äîìå, â äóøå, â ñåðäöå!

Èðèíà  ÄÇÓÃÊÎÅÂÀ.

ÍÍÍÍÀÀÀÀØØØØÈÈÈÈ    ÞÞÞÞÁÁÁÁÈÈÈÈËËËËßßßßÐÐÐÐÛÛÛÛ

Íà  ïðîòÿæåíèè  äâóõ  äíåé  ó÷àùèåñÿ  øêîë  Àðäîíñêîãî
ðàéîíà  ïðîõîäèëè  òåñòèðîâàíèå  Âñåðîññèéñêîãî  ôèç-
êóëüòóðíî-ññïîðòèâíîãî  êîìïëåêñà  "Ãîòîâ  ê  òðóäó  è
îáîðîíå". Îêîëî 80 ðåáÿò ñî âñåãî ðàéîíà ñîáðàëèñü íà
òåððèòîðèè ãîðîäñêîãî ñòàäèîíà, ÷òîáû ïðîäåìîíñòðè-
ðîâàòü ñèëó, ñêîðîñòü, âûíîñëèâîñòü è ãèáêîñòü. Â
íûíåøíåì ãîäó ó÷àñòíèêàìè òåñòèðîâàíèÿ ñòàëè þíîøè
è äåâóøêè ðàçíûõ âîçðàñòíûõ êàòåãîðèé: ñ 11 äî 17 ëåò
(ñ 3 ïî 5 ñòóïåíü).  

Ðåáÿòà ïîêàçûâàëè ñïîðòèâíîå ìàñòåðñòâî â òàêèõ
äèñöèïëèíàõ, êàê áåã íà êîðîòêóþ è äëèííóþ äèñòàíöèè,
÷åëíî÷íûé áåã, íàêëîí âïåðåä èç ïîëîæåíèÿ ñòîÿ íà
ãèìíàñòè÷åñêîé ñêàìüå, ïîäíèìàíèå òóëîâèùà èç
ïîëîæåíèÿ ëåæà íà ñïèíå, ïîäòÿãèâàíèå èç âèñà íà
âûñîêîé ïåðåêëàäèíå, ïðûæêè â äëèíó ñ ìåñòà òîë÷êîì
äâóìÿ íîãàìè, ìåòàíèå ãðàíàòû è äð. ×àñòü äèñöèïëèí —
îáÿçàòåëüíàÿ, äðóãàÿ — ïî âûáîðó. 

Êàê ðàññêàçàëà ãëàâíûé ñóäüÿ ñîðåâíîâàíèé Òàòüÿíà
Êàíòååâà,  òåñòèðîâàíèå ïî ñäà÷å íîðìàòèâîâ ÃÒÎ â
Àðäîíñêîì ðàéîíå ñòàíîâèòñÿ âñå áîëåå ïîïóëÿðíûì. 

— Îòðàäíî, ÷òî ñ êàæäûì ãîäîì êîëè÷åñòâî ó÷àñò-
âóþùèõ â èñïûòàíèÿõ óâåëè÷èâàåòñÿ. Ðåáÿòà ïðèõîäÿò
ïîäãîòîâëåííûìè. Ó íåêîòîðûõ óæå åñòü çíà÷êè, è îíè
õîòÿò óëó÷øèòü ñâîé ðåçóëüòàò. Èòîãè ïðîøåäøåãî
òåñòèðîâàíèÿ áóäóò ïîäâåäåíû ïîçæå. 

Ãëàâíàÿ öåëü ìåðîïðèÿòèÿ — ïðîïàãàíäà çäîðîâîãî
îáðàçà æèçíè è ïîïóëÿðèçàöèÿ çàíÿòèé ñïîðòîì. 

Àëàíà  ÌÀÐÃÈÅÂÀ.  

ØÊÎËÜÍÈÊÈ  ÀÐÄÎÍÑÊÎÃÎ  ÐÀÉÎÍÀ  ÃÎÒÎÂÛ  Ê  ÒÐÓÄÓ  È  ÎÁÎÐÎÍÅ!
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ÁËÀÃÎÓÑÒÐÎÉÑÒÂÎ

ÑÓÁÁÎÒÍÈÊ  —  ÏÓÒÜ  Ê  ×ÈÑÒÎÒÅ  È  ÏÎÐßÄÊÓ
Íîÿáðü  —  ñàìîå  âðåìÿ  íàâå-

äåíèÿ  ÷èñòîòû  è  ïîðÿäêà  ïåðåä
íàñòóïëåíèåì  çèìû,  à  ñóááîò-
íèêè  —  äîáðàÿ  òðàäèöèÿ,  îáúå-
äèíÿþùàÿ  ïîêîëåíèÿ.  È  áëà-
ãîäàðÿ  ñîâìåñòíîé  ðàáîòå  íàøè
ãîðîäà  è  ñåëà  ñòàíîâÿòñÿ  ÷èùå,
êðàñèâåå,  óþòíåå.  Çíà÷èìîñòü
ïîäîáíûõ  ìåðîïðèÿòèé  ïåðå-
îöåíèòü  íåâîçìîæíî,  âåäü  ëþ-
äÿì  íåîáõîäèìà  ÷èñòàÿ  îêðó-
æàþùàÿ  ñðåäà.

Áåðåæíî ê ïðèðîäå îòíîñÿòñÿ
è â íàøåì, Àðäîíñêîì ðàéîíå. È
ïîòîìó, îòëîæèâ íà âðåìÿ
ïðèâû÷íûå îáÿçàííîñòè, âîîðó-
æèâøèñü íåîáõîäèìûì èíâåí-
òàðåì, â íàâåäåíèè ïîðÿäêà â
ãîðîäå ïðèíÿëè ó÷àñòèå òðó-
äîâûå êîëëåêòèâû ó÷ðåæäåíèé,
ïðåäïðèÿòèé è îðãàíèçàöèé, à
òàêæå íåðàâíîäóøíûå æèòåëè. 

Íà ãåíåðàëüíóþ óáîðêó âûø-
ëè ïðåäñòàâèòåëè ãîðîäñêîé è
ðàéîííîé àäìèíèñòðàöèé,  Äâîð-
öà êóëüòóðû èì. Í.Ñàëàìîâà,
Øêîëû èñêóññòâ, áèáëèîòåê,

ÑÊÀÒÊ. Íå îñòàëèñü â ñòîðîíå è
êîëëåêòèâû ÃÁÓ ÊÖÑÎÍ, ÄÄÒ,
ÄÞÑØ, ñîòðóäíèêè áîëüíèöû,
äåòñêèõ ñàäîâ, ó÷èòåëÿ è
îáó÷àþùèåñÿ âñåõ øêîë ðàéîíà. 

Ðàáîòàëè â ãîðîäñêîì ïàðêå,
íà ó÷àñòêàõ, ïðèëåãàþùèõ ê
îáðàçîâàòåëüíûì, ëå÷åáíûì è
äðóãèì ó÷ðåæäåíèÿì, óáèðàëè
ìóñîð íà öåíòðàëüíîé àëëåå,
áåðåãàõ ðåêè Àðäîí è òåððè-
òîðèÿõ âäîëü òðàññ. 

Õî÷åòñÿ, ÷òîáû ïðè ïðîâå-

äåíèè ñóááîòíèêîâ íèêòî èç
æèòåëåé íå îñòàâàëñÿ â ñòîðîíå,
à áûë ïîëîí æåëàíèÿ óõàæèâàòü
çà ïðèðîäîé, ïîääåðæèâàòü
ïîâñþäó ÷èñòîòó, âåäü îêðóæàþ-
ùèé ìèð — ýòî íàø äîì. È òà
ñïëî÷åííîñòü, êîòîðàÿ áûëà
ïîêàçàíà ïðè ïðîâåäåíèè ñóá-
áîòíèêà, äîêàçûâàåò, ÷òî ìåñò-
íîìó íàñåëåíèå íåáåçðàçëè÷íà
ñóäüáà îáùåãî äîìà.

Äèàíà  ÊÂÀÕÀÄÆÅËÈÄÇÅ.

ÏÏÎÎÑÑÒÒÀÀÍÍÎÎÂÂËËÅÅÍÍÈÈÅÅ
ÐÅÑÏÓÁËÈÊÀ  ÑÅÂÅÐÍÀß

ÎÑÅÒÈß-ÀÀËÀÍÈß
ÀÄÌÈÍÈÑÒÐÀÖÈß  ÌÅÑÒÍÎÃÎ

ÑÀÌÎÓÏÐÀÂËÅÍÈß  
ÀÐÄÎÍÑÊÎÃÎ  ÃÎÐÎÄÑÊÎÃÎ
ÏÎÑÅËÅÍÈß  ÀÐÄÎÍÑÊÎÃÎ

ÐÀÉÎÍÀ

ã.  Àðäîí
07  íîÿáðÿ    2022ã.    ¹624

Î  ñïåöèàëèçèðîâàííîì  ôîíäå
çåìåëüíûõ  ó÷àñòêîâ,  ïðåäíàçíà-
÷åííûõ  äëÿ  áåñïëàòíîãî  ïðå-
äîñòàâëåíèÿ  â  ñîáñòâåííîñòü
ãðàæäàí,  èìåþùèõ  òðåõ  è  áîëåå
äåòåé.

Â  ñîîòâåòñòâèè  ñî ñò.4 Çàêîíà
Ðåñïóáëèêè Ñåâåðíàÿ Îñåòèÿ-
Àëàíèÿ îò 16.12.2012 ãîäà ¹3-ÐÇ
"Î ïðåäîñòàâëåíèè ãðàæäàíàì,
èìåþùèõ òðåõ è áîëåå äåòåé,
çåìåëüíûõ ó÷àñòêîâ íà òåððè-
òîðèè Ðåñïóáëèêè Ñåâåðíàÿ
Îñåòèÿ-Àëàíèÿ", Ïîñòàíîâëå-
íèåì Ïðàâèòåëüñòâà Ðåñïóáëèêè
Ñåâåðíàÿ Îñåòèÿ-Àëàíèÿ îò
09.06.2012 ãîäà ¹ 165 "Î ïðà-
âèëàõ ïðåäîñòàâëåíèÿ ãðàæ-
äàíàì, èìåþùèì òðåõ è áîëåå
äåòåé, çåìåëüíûõ ó÷àñòêîâ íà
òåððèòîðèè Ðåñïóáëèêè Ñåâåð-
íàÿ Îñåòèÿ-Àëàíèÿ", Ïîñòàíîâ-
ëåíèåì àäìèíèñòðàöèè ìåñòíîãî
ñàìîóïðàâëåíèÿ Àðäîíñêîãî ãî-
ðîäñêîãî ïîñåëåíèÿ îò 30.12.2015
¹358 "Î ïîðÿäêå ôîðìèðîâàíèÿ
ñïåöèàëèçèðîâàííîãî ôîíäà çå-
ìåëüíûõ ó÷àñòêîâ, ïðåäíàç-
íà÷åííûõ äëÿ áåñïëàòíîãî ïðå-
äîñòàâëåíèÿ â ñîáñòâåííîñòü
ãðàæäàí, èìåþùèõ òðåõ è áîëåå
äåòåé ", àäìèíèñòðàöèÿ ìåñòíîãî
ñàìîóïðàâëåíèÿ ïîñòàíîâëÿåò:

1. Âêëþ÷èòü â ñïåöèàëè-
çèðîâàííûé ôîíä Àðäîíñêîãî
ãîðîäñêîãî ïîñåëåíèÿ çåìåëüíûå
ó÷àñòêè, ïðåäíàçíà÷åííûå äëÿ
áåñïëàòíîãî ïðåäîñòàâëåíèÿ â
ñîáñòâåííîñòü ãðàæäàí, èìåþ-
ùèõ òðåõ è áîëåå äåòåé, ñîãëàñíî
ïðèëîæåíèþ ê íàñòîÿùåìó ïîñ-
òàíîâëåíèþ.

2. Êîíòðîëü èñïîëíåíèÿ íàñ-
òîÿùåãî ïîñòàíîâëåíèÿ âîç-
ëîæèòü íà íà÷àëüíèêà îòäåëà
èìóùåñòâåííûõ, çåìåëüíûõ îò-
íîøåíèé, ãðàäîñòðîèòåëüñòâà è
æèëèùíî-êîììóíàëüíîãî õîçÿé-
ñòâà ÀÌÑ Àðäîíñêîãî ãîðîäñêîãî
ïîñåëåíèÿ Àðäîíñêîãî ðàéîíà
ÐÑÎ-Àëàíèÿ Ïàãèåâà Â.Ì.

Ãëàâà  Àðäîíñêîãî  ãîðîäñêîãî
ïîñåëåíèÿ

È.Á.  ÕÀÌÈÖÅÂ.

¹
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ÓÑËÓÃÈ 
Ïðîôåññèîíàëüíàÿ îáðåç-

êà ôðóêòîâûõ äåðåâüåâ.
Òåë. 8-989-036-04-53

* * *
Íàñòðîéêà äóõîâîê ãàçîâûõ è

ýëåêòðè÷åñêèõ ïëèò ïîä âû-
ïå÷êó îñåòèíñêèõ ïèðîãîâ.
Òåë. 8-918-827-36-36

* * *
Ãèïñîêàðòîí, øïàêëåâêà, îò-

êîñû, ãèïñîâàÿ øòóêàòóðêà, äå-
êîð, äåìîíòàæ, óòåïëåíèå ïå-
íîïëåêñîì ñòåí, ÷åðäàêîâ. 
Òåë. 8-928-864-18-13

ÏÐÎÄÀÅÒÑß
Äîì ïî óë. Íàäðå÷íîé, 4. Öå-
íà — 1 ìëí 600 òûñ. ðóá.
Òåë. 8-928-496-93-66, 

8-988-874-07-97
* * *

Óãëîâîé äîì ñî âñåìè óäîá-
ñòâàìè. Òåë. 8-928-494-81-21,
Àëåêñàíäð

* * *
Ñòåëüíàÿ êîðîâà (2 ãîäà), áû÷-
êè (ãîäîâàëûé è 1,2 ãîäà).
Òåë. 8-928-490-08-26

* * *
Ìåä íàòóðàëüíûé, 100% êà÷å-

ñòâà: ìàéñêèé, àêàöèÿ, ðàçíî-
òðàâüå, ëèïà ñ êàøòàíîì. Öåíû
íèæå ðûíî÷íûõ. Äîñòàâêà îò 3 ë.
Òåë. 8-906-489-56-77,

8-928-686-81-39
* * *

Ñåìåííîé êàðòîôåëü äîìàø-
íèé (áåëûé è êðàñíûé) — 15
ðóá./êã. Òåë. 8-962-748-60-76

ÐÀÇÍÎÅ
Òðåáóþòñÿ íà ÀÇÑ “Ðîññèÿ”

îïåðàòîðû è çàïðàâùèöû. 
Òåë. 8-918-826-59-99

4 15 íîÿáðÿ 2022 ã.ÐÅÊËÀÌÀ, ÎÁÚßÂËÅÍÈß, ÈÇÂÅÙÅÍÈß

ÐÖÈ-Àëàíèéû ¨ðûäîíû 
ðàéîíû ãàçåò. 
Ãàçåòà ÌÎ Àðäîíñêèé ðàéîí 
ÐÑÎ-Àëàíèÿ.
Îñíîâàíà â 1939 ãîäó.

Ó×ÐÅÄÈÒÅËÜ:
Àäìèíèñòðàöèÿ 
ìåñòíîãî ñàìîóïðàâëåíèÿ 
ìóíèöèïàëüíîãî îáðàçîâàíèÿ
Àðäîíñêèé ðàéîí ÐÑÎ-Àëàíèÿ

____________

Ãàçåòà çàðåãèñòðèðîâàíà
Óïðàâëåíèåì Ôåäåðàëüíîé
ñëóæáû ïî íàäçîðó â ñôåðå
ñâÿçè, èíôîðìàöèîííûõ òåõ-
íîëîãèé è ìàññîâûõ êîììóíè-
êàöèé ïî ÐÑÎ—Àëàíèÿ  
Ðåãèñòðàöèîííûé íîìåð — 
ÏÈ ¹  ÒÓ 15—00073 îò
18 èþíÿ 2012 ãîäà  êàê èíôîð-
ìàöèîííàÿ,  ðåêëàìíàÿ.

_____________

Öåíà ñâîáîäíàÿ
_________________

Ãëàâíûé  ðåäàêòîð: 3-02-60.
Îòâåòñòâåííûé 
ñåêðåòàðü: 3-02-63.
Áóõãàëòåðèÿ è ðåêëàìíûé îòäåë:
3-02-61 (ôàêñ)

_______________

E-mail: àrdonruhsh@mail.ru
Ñàéò: www.ardon15.ru

Ïå÷àòü îôñåòíàÿ. 
Òèðàæ 2143 ýêç.  
Çàêàç ¹ 1270
Îáúåì — 1 ï. ë.
Èíäåêñ èçäàíèÿ

53910
_______________

Èñïîëüçîâàíèå 
ìàòåðèàëîâ è ôîòî
äîïóñêàåòñÿ òîëüêî ñ
ïèñüìåííîãî ðàçðåøåíèÿ
ðåäàêöèè. 
Ïðè ïåðåïå÷àòêå ññûëêà 
íà ãàçåòó îáÿçàòåëüíà.
Ðóêîïèñè íå âîçâðàùàþòñÿ 
è íå ðåöåíçèðóþòñÿ.
Ðåäàêöèÿ íå íåñåò
îòâåòñòâåííîñòü çà 
äîñòîâåðíîñòü
ñîäåðæàíèÿ ðåêëàìû,
îáúÿâëåíèé, ïóáëèêàöèé
íà êîììåð÷åñêîé îñíîâå
è ñòîðîííèõ àâòîðîâ.
Ãàçåòà âûõîäèò 3 ðàçà 
â íåäåëþ
íà ðóññêîì è îñåòèíñêîì
ÿçûêàõ.

_______________

ÀÄÐÅÑ ÐÅÄÀÊÖÈÈ: 363332
ÐÑÎ-À, ã. Àðäîí,  
óë. Ñîâåòîâ, 13.

ÀÄÐÅÑ ÈÇÄÀÒÅËß:
363332 ÐÑÎ-À, ã. Àðäîí, 
óë. Ñîâåòîâ, 6, 
ÀÌÑ Àðäîíñêîãî ðàéîíà 
ÐÑÎ-Àëàíèÿ

ÀÄÐÅÑ ÒÈÏÎÃÐÀÔÈÈ:
362015  ÐÑÎ-Àëàíèÿ,
ã.Âëàäèêàâêàç, ïð. Êîñòà, 11
ÀÎ “Îñåòèÿ-Ïîëèãðàôñåðâèñ”

ÍÎÌÅÐ ÏÎÄÏÈÑÀÍ Â ÏÅ×ÀÒÜ

ïî ãðàôèêó — â 16.30 
ôàêòè÷åñêè — â 16.30.

________________

ÈÍÆÅÍÅÐÛ-ÄÈÇÀÉÍÅÐÛ
Ë. Ð. Ãóãêàåâà
Ç. Ì. Êîðòèåâà
Þ. Â. Ïåâíàÿ
ÊÎÐÐÅÊÒÎÐ
Ð. Õ. Ñîõèåâà
ÎÒÂÅÒÑÒÂÅÍÍÛÉ
ÑÅÊÐÅÒÀÐÜ 
À. Ã. Áÿçûðîâà
è.î. ÃËÀÂÍÎÃÎ ÐÅÄÀÊÒÎÐÀ
È.Ý.ÊÀËÎÅÂÀ.

(6+)

ÁÀËÜÇÀÌÈÐÎÂÀÍÈÅ ÊÐÓÃËÎÑÓÒÎ×ÍÎ
ãðîáû, âåíêè, íàêèäêè, îäåæäà, òðàóðíàÿ ìóçûêà,

êàòàôàëê, ïàëàòêè, êîïêà ìîãèë, áëîêè.
Áåñïëàòíàÿ äîñòàâêà ïî Àðäîíñêîìó ðàéîíó.
ÂÎÇÌÎÆÍÀ ÎÏËÀÒÀ ÏÎÑËÅ ÏÎÕÎÐÎÍ.

ã. Àðäîí, óë. Ñîâåòîâ, 13.

Òåë. 8-928-933-42-32,  Âèòàëèé.

ÁÀËÜÇÀÌÈÐÎÂÀÍÈÅ
Ãðîáû, âåíêè, íàêèäêè, îäåæäà, îðêåñòð, òðàóðíàÿ
ìóçûêà, êàòàôàëê, ïàëàòêè, êîïêà ìîãèë, áëîêè.

Áåñïëàòíàÿ äîñòàâêà ïî Àðäîíñêîìó ðàéîíó.
ÂÎÇÌÎÆÍÀ ÎÏËÀÒÀ ÏÎÑËÅ ÏÎÕÎÐÎÍ.

Òåë. 8-918-701-15-36.
Àðäî

í.

Âàëå
ðà.

ÏÐÎÊÀÒ ÏÀËÀÒÎÊ 
ÀÃÒ¨, ÀÐÛÍÃÒ¨. ÒÐÀÓÐÍÀß ÌÓÇÛÊÀ.

Òåë. 8-918-703-37-12, 8-918-837-20-98.
Организация мероприятий, закупка продуктов, приготовление блюд,

обслуживание, уборка, поминальные обеды.
Тел. 8-961-822-06-56, 8-929-864-13-08, 8-918-827-28-41, 97-28-41, Ольга.

В СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕН-
НОМ КООПЕРАТИВЕ “НИВА”
ПРОДАЕТСЯ КАРТОФЕЛЬ
сорт “Альваро” на 5 км трассы

Дигора-Чикола. 

Цена: крупный — 20 руб./кг, 
средний — 18 руб./кг, 
мелкий —    10 руб./кг. 
Тел. 8-903-483-58-97. ÏÅÏËÎÁËÎÊÈ

ÏÐÎÏÀÐÅÍÍÛÅ
ã.Òåðåê. Âîçìîæíà

äîñòàâêà

Òåë. 8-967-411-90-94.

ÆÀËÞÇÈ
ÂÅÐÒÈÊÀËÜÍÛÅ          

ÃÎÐÈÇÎÍÒÀËÜÍÛÅ    
ÐÓËÎÍÍÛÅ             
ÌÎÑÊÈÒÍÛÅ ÑÅÒÊÈ

Òåë. 8-928-488-27-00.

КАЧЕСТВЕННЫЙ РЕМОНТ ЛЮБЫХ ЧАСОВ 

ЛЮБОЙ СЛОЖНОСТИ, С ГАРАНТИЕЙ.
Обр. в магазин “Озон”. Тел. 8-926-480-09-26.

ОКОННЫЙ МИР
это комфорт и уют в вашем доме
РАССРОЧКА БЕЗ % ОТ ОФИСА

Тел. 505-557, 97-29-49. 
г. Владикавказ, ул. Маркова, 4.Элек. почта 969443@mail.ru.

ТРЕБУЕТСЯ ТОВАРОВЕД
в продуктовый магазин

Опыт работы приветствуется.
Тел. 8-928-071-03-63.

Разборка ветхих строений, уборка террито-
рий, вывоз строительного мусора, покос травы
газонокосилкой, спиливание деревьев, натяги-
вание сетки в огородах, установка заборов из
профнастила, фундамент, кладка блоками, кир-
пичом, сварочные работы, услуги электрика на
дому.

Тел. 8-989-742-76-33.

Самые вкусные 
и красивые 

СДОБНЫЕ ПИРОГИ 
на заказ из с. Мичурино.
Продукты высокого качества.

Останетесь довольными!

Тел. 8-989-741-20-83.

ВАРЕНИКИ С АДЫГЕЙСКИМ
СЫРОМ И ЗЕЛЕНЬЮ 

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Для теста: мука в/с— 400-500 г, моло-

ко (или вода) — 250 мл, яйцо —   1 шт.,
соль —   4 г

Для начинки: адыгейский сыр —
500 г, листики 3-4 веточек — петрушки, небольшой пучок зелёного лука,
яйцо — 1 шт.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ: для теста в кастрюле (только не эмалированной!) смешай-
те молоко и яйцо, взбитое с солью до однородности. Помешивая смесь венчиком,
постепенно добавить 100 г муки и замесить тесто, как на блины. Комочков быть не
должно, если необходимо, протрите тесто через сито. Переставьте кастрюлю на
средний огонь и, постоянно помешивая, прогрейте смесь до загустения.

Получившуюся массу сформировать в шар и завернуть в пищевую плёнку.
Переложить в миску и оставить на 30 мин.

В большую миску просеять оставшуюся муку. Переложить содержимое миски и
замесить эластичное тесто. Оно должно хорошо отлипать от рук. Сформировать
шар и завернуть в пищевую плёнку. Переложить в миску и оставить на 30 мин.

Для начинки сыр размять вилкой и зелень мелко нарезать. Яйцо взбить до
однородности и добавить сыр и зелень. Перемешать. Тесто раскатать в большой
тонкий пласт и налепить вареники. Для формовки волнистого края вареник слепить
и придать ему форму полумесяца. Скреплённый край поднять вертикально и рас-
править. Придавливая его китайской палочкой в нескольких места, создать
«волну». В большой и широкой кастрюле вскипятить подсолённую воду. Довести
до кипения. Опустить вареники и сварить до полной готовности. Готовые вареники
всплывают на поверхность воды и тесто становится почти прозрачным и пристаёт
к начинке. Вынуть вареники шумовкой и подавать горячими со сметаной и жаре-
ным луком.

Хозяйкам  на заметку

САЛО В ЧЕСНОЧНОМ
МАРИНАДЕ

Ингредиенты: соль 120 г, семена
горчицы —1 ч. л., лавровый лист
сушеный — 2 шт., перец черный
горошком — 5 шт., перец душистый
молотый 3 шт., вода 700 мл, чес-
нок —4 зуб., сало 400 г.

 Приготовление:
Приготовим маринад для сала. В

кастрюлю насыпаем соль, зёрна горчицы
Вслед за горчичными зёрнами заклады-
ваем в кастрюлю лавровые листы, горошины чёрного и душистого перцев. Заливаем
специи водой, перемешиваем. Ставим кастрюлю на сильный огонь и доводим воду
до кипения. После того, как вода закипит, убавляем огонь до минимального и варим
маринад минут 5. Отставляем кастрюлю с плиты и даём маринаду остыть до тёпло-
го состояния. В тёплый маринад добавляем измельчённый чеснок и оставляем его
остывать. Несолёное сало помещаем в чистую банку. Вливаем в банку полностью
остывший чесночный маринад вместе с зёрнами горчицы, горошинами перца, лав-
ровыми листами и измельчённым чесноком. Маринад должен покрывать сало пол-
ностью.

Закрываем банку с салом крышкой и ставим в холодильник на нижнюю полку
мариноваться на 3 суток. Небольшим кусочкам сала будет достаточно и 2 суток.

После того, как сало замариновалось, достаём его из маринада, слегка просуши-
ваем от остатков жидкости и помещаем в морозильную камеру минут на 10, а после
нарезаем тонкими ломтиками и подаём к столу. Храним сало, приготовленное по
этому рецепту, в морозилке, а незадолго до подачи достаём его, чтобы сало слегка
подтаяло — так его удобнее будет нарезать.

"ВОКЗАЛЬНОЕ" ТЕСТО НА ПИРОЖКИ
Хитрость—в рассоле и картофельном отваре.

Про пирожки советского общепита
до сих пор ходят легенды. Такие пирож-
ки можно было купить на рынках, вокза-
ле, в столовых. Уникальное по своей
структуре тесто — тонкое, воздуш-
ное, почти прозрачное и много-много
вкусной начинки.

Ингредиенты: мука пшеничная — 800 г;
картофельный отвар — 200 мл,  рассол

огуречный — 200 мл, масло растительное — 4 ложки столовые, соль —  1 ложка
чайная, сахар — 1 ложка чайная, дрожжи — 7 грамм.

С готовым тестом будет отлично сочетаться любая из начинок — картофельное
пюре, лук и яйцо, фарш, капуста, повидло.

КОРОЛЕВА ЗАКУСОК: СЕЛЕДКА ПО-КОРОЛЕВСКИ
Ингредиенты: 2 тушки свежей сельди или замороженной, 125 мл рафинирован-

ного растительного масла, 2 ст. л. хорошей томатной пасты, 1 ч. л. горчицы в
зернах,  4 головки репчатого лука, 60 мл уксуса 6%, 1 ст. л. соли с небольшой гор-
кой, 1 ч. л. дробленого черного перца горошком, 0,5 ч. л. молотого красного перца

Приготовление:
Разделать сельдь на филе, вытянув

кости (шкуру не снимайте).  Получен-
ное филе нарезать наискосок кусочка-
ми и переложить в миску. Добавить
соль, черный и красный перец, а также
томатную пасту и горчицу. Пере-
мешать.  Влить уксус и снова хорошо
вымешать. Лук очистить и порезать
полукольцами. Выложить к селедке,
влить растительное масло. Пере-
мешанное филе сельди в соусе перело-
жить в контейнер или банку с крышкой.
Закрыть посуду и убрать в прохладное место на 8-12 часов. Пока селедка стоит, ее
нужно несколько раз перемешивать со дна вверх. Наутро или через 12 часов вы уже
сможете отведать эту необычную закуску с запоминающимся пикантным вкусом.
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